
 

Wochenkarte 
 

 Carpaccio di Tonno : Marinierter Thunfisch mit Limetten, Rucola &   

geraspeltem Parmesan        13,00 € 

 Thunfisch Tartar mit Avocado-Erdbeer und Kräuter     19,00 € 

 Portion Muscheln in Tomaten- oder Weißwein-Kräuter-Sauce 

und Knoblauchcroutons                    10,00 € 

 Insalata di mare: Fischsalat (lauwarm) auf Rucolabett     13,00 € 

 Insalata Livorno: grosser gemischter Salat mit gegrilltem Fisch, Riesengarnelen, 

Lachsstreifen und Doradenfilet-streifen in Balsamicodressing   15,00 € 

 Zuppa di pesce della casa: Hausgemachte Fischsuppe mit verschiedenen frischen 

Fischsorten(Dorade,Garnelen..) und Knoblauchbrot    15,00 € 

 Pappardelle Portofino: Frische Nudeln mit Steinpilzen, Schwertfisch, 

Riesengarnelen, frischen Tomaten und Basilikum       15,00 € 

 Tagliatelle alla coda di rospo: Frische Bandnudeln und Seeteufel mit Oliven, 
frischen Tomaten, Kapern und Thymian      15,00 € 

 Orecchiette di San Vito: Typisches Gericht aus Apulien – frische Nudeln mit Broccoli, 

frische Thunfisch und Cherrytomaten                                          14,00 € 

 
 Orata alla griglia: gegrillte  Dorade, dazu Gemüse, Zitronensauce, Rosmarin-Kartoffeln  

und Salat              22,00 € 

 Duo vom Thunfisch: Gegrilltes Thunfischfilet mit Kräuterpanade sowie Tartar 

mit rosa Pfeffer, dazu Salat und Spaghetti aglio & olio    25,00 €
         

 Pescespada alla pizzaiola: Scharf angebratener Schwertfisch, dazu Spaghetti in einer 

Sauce aus frischen Tomaten, Kapern,Zwiebeln und Oliven, mit Salat  21,00 € 

 Agnello in crosta di erbe: rosagebratenes Lammkarré in Kräuter-Pistazienkruste und 

Balsamicosauce auf Gemüse und Kartoffeln, dazu Salat    25,00 € 

 Pizza Andriese: mit Burrata (typischer Mozzarella aus Apulien), Basilikum-Pesto und 

Cherry Tomaten         13,00 € 

 Pizza Umbra: Pizza mit Trüffeln-Paste , Taleggio-Käse, frischem Trüffel und Rucola 

           15,00 € 

 


